
PRIMO BERTANI

Da sinistra 
Giuseppe Prestia 
(Venturini Baldini) 
con Simone Ferrari 
e Dario Donelli di 
Taglierè

N
on siamo ancora usciti del tutto dalla 
pandemia, ma ci sono imprenditori che 
hanno deciso di scommettere su un set-
tore, quello della ristorazione, molto col-

pito dalle chiusure. Una bella dose di ottimismo 
che tra l’altro trova conforto nell’andamento epi-
demiologico. 

I due soci di Taglierè Group, Simone Ferrari e 
Dario Donelli, hanno deciso di aggiungere altri 
due locali ai tre che già possiedono (Taglierè a Pa-
lazzo e Taglierè Oltre La Cucina, in Corso Garibal-
di a Reggio Emilia, e Taglierè Kiosk all’outlet di Fi-
denza). 

Il 24 giugno ci sarà l’inaugurazione di un Ta-
glierè Kiosk , in Germania, in uno Shopping Vil-
lage vicino a Monaco di Baviera, una metà tra l’al-
tro molto apprezzata dai reggiani. 

Tra pochi giorni, invece, il 2 giugno, si alza il si-
pario su Taglierè in Limonaia, nella splendida e 
suggestiva cornice della tenuta Venturini Baldi-
ni, a Roncolo di Quattro Castella. «Sarà un piace-
re tutto da scoprire, un ristorante di charme che 
nasce in un angolo in mezzo al verde e a contatto 
con la natura, con grandi spazi all’aperto.È un ri-
torno alla campagna, si mangerà in un luogo pie-
no di atmosfere, tra vigneti, boschi e scorci da car-
tolina - dicono i soci Donelli e Ferrari - Taglierè in 
Limonaia non sarà solo alta cucina, ma un’espe-
rienza di vita, perché accoglienza e menù vengo-
no proposti in una location mozzafiato nella par-
te alta e nobile della prestigiosa tenuta, ricca di 
camminamenti e viste panoramiche, a partire 
dalla maestosa villa ottocentesca che fu di Pietro 
Manodori, con accanto il relais, Roncolo 1888, 
con le sue undici stanze e l'antica acetaia, un'al-
tra perla tutta da scoprire».

Il nuovo ristorante è ricavato in una architetto-
nica struttura in vetro, con studiati e ampi spazi 
esterni, gli ospiti si godranno l’esclusivo belvede-
re nel fresco e nel più assoluto silenzio.

La cucina è stata affidata al celebre chef Mario 
Comitale, capace di spaziare dai piatti del territo-
rio a quelli vegetariani e di pesce, con la novità 
della degustazione delle terre matildiche, una ri-
visitazione di antiche ricette e un modo per rinno-
vare il connubio tra cibo e storia.

La proprietà dell’azienda Venturini Baldini è 
passata dal 2015 alla famiglia Prestia, Julia e Giu-
seppe, che dopo essersi innamorati del nostro ter-
ritorio e della sua gente hanno lanciato un proget-
to di eccellenza nella produzione di vini ed ospita-
lità di alto livello nella Motor e Food valley emilia-
ne.

Con passione e senso del gusto hanno trasfor-
mato la tenuta in un vero e proprio gioiello, non a 
caso per tutto il mese di maggio è stata destinata, 
in esclusiva, alla Maserati, per un evento stampa 
di presentazione dell’ultimo modello della casa 
automobilistica, la MC20.

Taglierè in Limonaia non sarà la sola iniezione 
di energia di questo angolo bellissimo delle no-
stre colline. A giorni verrà allestito, nella parte 
bassa della tenuta, di fronte al lago, un chiosco, 
che offrirà il servizio di bar e piccola ristorazione 
per le feste che si terranno nelle serate a tema, co-
me i Mercoledì Rosè che tanto successo hanno ri-
scontrato negli anni scorsi e che inizieranno dal 
16 giugno

Con cospicui investimenti, passione e visione, i 
coniugi Prestia con tutto il loro team hanno ripor-
tato la Venturini Baldini negli ultimi anni sul pal-
co dei vini emiliani di altissima qualità ottenen-
do riconoscimenti in Italia e all'estero e ultima-
mente, grazie all'apertura del wine relais, stanno 
posizionando la loro azienda come un piccolo 
chateaux emiliano per clientela italiana ed inter-
nazionale. 

Nel prossimo anno, il progetto dell’ospitalità 
sarà completato con la fine della ristrutturazione 
della ex Villa Manodori che sarà destinata a resi-
denza di lusso, con la creazione di cinque suites.

La tenuta, per il suo pregio e la sua unicità, è già 
stata prescelta da diverse coppie per unirsi in ma-
trimonio. 

Alcune provengono anche dall’estero, in parti-
colare dall’Inghilterra. Evidentemente è vincen-
te la  formula della  ristorazione abbinata  alla  
struttura ricettiva a cui si aggiunge l’uso privato 
dell'ampia piscina con solarium, immersa in un 
ambiente di totale relax. —
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a roncolo e in germania

Oltre la pandemia
Taglieré apre
nuovi ristoranti
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